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MAHALAXMI INDIA

INDIAN RESTAURANT - TAKE AWAY - PARTY SERVICE

Tel: 0417630869

www.mahalaxmiindia.ch
Buelstrasse 1, 6340 Baar

Offnungszeiten
Montag - Samstag:  11:30 bis 14:00 Uhr
17:00 bis 22:00 Uhr
Sonntag: 17:00 bis 22:00 Uhr
:) Namaslte
=
D Willkommen im Restaurant Mahalaxmi India mit seiner exklusiven indischen Kiiche.

Jahren.

Nehmen Sie sich Zeit, entspannen Sie sich und geniessen Sie unsere Auswahl der
nord- und siidindischen Kiiche.

Damit Sie verschiedene Mentis geniessen konnen, bereiten wir tiiglich neue und
frische Variationen von Gemiise-, Chicken-, Fish- oder Lamm-Curry zu.

Mit unserer Kiiche entdecken Sie Indien, wo die Kiiche witrzig und traditionell ist.

In Baar bieten wir Ihnen spezielle Gerichte aus dem Ton-Tandoor-Ofen an, wo das
Fleisch sehr zart und das Brot (Naan) schmackhaft zubereitet wird.

Mdochten Sie Thr Essen gerne ,indisch-scharf* (extrem scharf!) geniessen, dann lassen
Sie dies bitte die Bedienung bei der Bestellaufnahme wissen!

Ausschank von Spirituosen, Alcopops, Aperitife, Wein, Bier und Apfelwein verboten
an Jugendliche unter 16 Jahren.
Ausschank von Spirituosen, Alcopops und Aperitife verboten an Jugendliche unter 18
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PPEN/SOUF

80 TOMATEN SUPPE 7.00

Tnﬂ'ﬂ!t-!ntuppt mit Indischen Kriiutern / A delicare tomato soup with cumin and
gra:n n'h:r

31 LINEEH SUPPE 6.50
Linsensuppe nach art des Hauses / Yellow Dal, lemon flavored, chosen indian spices
mth mnunder

52 PUULET $UPFE 7.50
Gefliigelbouillon mit milden Gewiirzen und Ingwer / A chicken extract flavored with
mild spices a.mI gmgﬂ.

83 GRUNER SALAT 7.50
Green salad.

Fnscher griiner Gemischrer Salat / Fresh green ﬂlar.l with mixed greens.

85 INDISCHER SALAT 4.00
Rohe Zwiebeln, Zitrone und Chilli / Red onions, lemon and ::_Ilill._{, Tedhed

JORSPEISEN
STARTERS

86 SAMOSA 8.00
Frittierte Gemiisetaschen, gefillt mit Kartoffeln und Erbsen / Crisp Pastry filled with

muldi:.r spmnd potatoes & peas.

' Gcmusc in Rl:hererhunnrhl gebacken / Mixed \'egcmble fntter: fned in a gram flour batter.

K T Alle Predse in Schwelzer Franken (CHF) inkl.Gesetzl. MWST 4%t

OXC
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88 ONION BHAJI 8.00
Beliebte Vorspeise mit frittierten Zweibelsteifen im Linsenmehlmante] angereichert mit
Verschiedenen Gewiirzen.Serviert mit verschiedenen Chutney /A hlghEJmpuhr indian
starter made with sliced onions, lavored with spiceslentil flour and fried crispy to
perﬁectmn Sen'ed wJ!JI assurl:cd dmme’jrs.

aa PANEER FAKQHA 10.00

Hausgemachter Frischikéise in Kichererbsenteig gebacken. Serviert mit ver. chutney /
Fresh cottage l:hem dipped in gram flour batter & frr:d Served wuh mmrted chutncys
B-IJ CHICKEN PAKORA 10.00
Poulet in Kichererbsenmehl gebacken / Chicken slice fritters covered in
dough of gram flour.

91 FISH PAKORA . TSI b Fror s et e O

Fischfiletstiicke frittiert im Linsenmehimantel angerichert mit verschiedenen Gewiirzen /
Fish filler fned in 'i:ntll flour, enm:hed with vanam spm::.. fried ﬁ'ﬂp]l' to perfection.

92 JHINGA PAKORA 12.00
Gamelen in cinem Teig aus Kichererbsen frittiert. Serviert mit verschiedenen chutney /
Il.'.].ng prawns. d.tpped l|1 gram ﬂ-uur ham:r & ﬁied Senred wn:h asmued chuumys;.

93 MIX SPECIAL 17.50
Gemiise Pakora, Chicken Pakora, Paneer Pakora, Onion Bhaji, Serviert mit verschiedenen /

....... o “‘“““5‘“""""“""”':'““'“"M"'“‘:'“'“"Bh““”’d“"'h““““‘”‘“““

94 DAHI WADA 8.00

Frittierte Linsenmehlkiigeln in wilrzig urtsauce mit Chutneys /
Rlce dmut maktd in ;ugnl:l yaghun mdﬁhutnrys. v

95 P, PAPFLDA MS 2 stk SR T

Knusprig gebratene Chips von Linsen und Gewiirzen /
Cnml:h}' mmted cnsps nmde nf Ientll nnd Epmes

Unsere Chutneys - Joghurt mit frischer Minze. Mn und Tamarind chutneys.
Our Chutneys - Yoghurt with fresh mint. Mango m:lg?l'mm chutneys.

BEILAGEN
SIDE DISHES

- =
— ~
96 NATURE RICE 4.00
av mnmﬂ mmm‘fplum nmm n'm R T R PR RN A ST T R R R RS E R N T T IR LR PR NN T A T TR R
9? PULAO RICE 7.00
__ Basmatireis mit Gemuse / Basmati Rice with \Eg:tablu ”
H SAFRANI RICE 8.00

Busmﬂnrm m:l: Safmn .f' Bu.imad Ru:e w:th Snﬁmn
99 NAAN F]ndenhro{

T Alle Predse i Sclweizer Franken (CHEF) inkl.Geseerl, MWST W5

OXC




101 GAF’ILIG NAAH Flndﬂnhmt B Enobich=a = L e ML LT IER
1ﬂ2 CH'LL' Hﬁﬁ." Flndmhmr mit gchacktem l:hlh
103 TANDODHI HDTI

Fladenbrot aus Hur.hnmhl / Flat bteadmade BEmWOSE BOME. it - e b

104 ALU PRANT HA

4.00

8.00

In Butter gebackenes Fladenbrot gefiillt mit gewiirzten Kartoffeln / Flat buttered bread
:tuﬁed w:th spicy pnrntn:s.
105 PESHAWAHI NA AH 6.50

Fladenbrot mit N{issen, Rosinen, frisch aus dem Tandeorofen / Stuffed naan
with nuts, r:u:m: frﬂh frnm 'I‘:m&mn aven [Ela}' mrenl

1950"'0” NAAN thmbmt.'lus femstem Muehl mit Zw:ebeln Ay eiant { X pe TR

107 KA$E NAﬁLN Flndenhmt gefulll it Itase Gmurm

108 PUDINA PRANTHA
_____F:_I_nclenbro:_ aus Ruchmehl mit@urt:l und Min__:?l_n_!_lgrn

100 RAITA

Hausgcmarh'res yogurt mu Gurken u.nd Tomatensru:ktm gewurzr

10 PLAINDAHIwweroge 400
{ DOORI SPEZIALIT.
(AUS DEM TONOFEN) ]
;l" " A "\.,‘\
- —
121 CHICKEN TANDOORI mit Knochen / with Bones 24.50
Grillertes Poulet pikant mariniert mit jogurt und Tandoorn Gewurzen.
122 CHICKEN TIKKA ohne Knochen / without Bones 27.50

Geillertes Pouler pikant mariniert mit yogurt und Tandoori Gewurzen.

123 LAMM TIKKA 32.50
Lammfleisch pikant mariniert mit Tandoori Gewurzen.

124 JHINGA TANDOORI 34.50
Gril lmme Riesencrevetten pikant mariniert mit jogurt und Tandoori Gewurzen.

125 P.HHEEH TIKKA Vegetarisch 26.50

Gnll[cr-te Fn:chk.uu Pl:pcrnm Zwl-eheln.. '!'bmmn plkun.t nmnrul.'.n mll Thmlaun Gcmrzm.

126 TANDOORI MIX

32.50

Eme perfdm: comhmannn der‘]‘andmn Sptzmhmtfn {Fhujet Lamm und Crtve:tenJ

127 METHI MALAI TIKKA

T Alle Predse i Sehweizer Franken (CHF) okl Gesetel, MWST %t

OXC

27.50

Gn"llcm!s Pouler mlll:l mnnnlt:rt mltpshmgmmhwmm Buchs]mnklcl: und frischen Kmmern




131 KARAHI PANEER
Hittenkasestiicke gemischr mit Julienne von Peporoni | Zwiebeln, Tomaten mit einem
Hauch von tomatensauce gerniert mit Ingwer und Koriander / Batons of cottage cheese,
tossed with julienne of eapsicum onion and tomato.

24.50

132 PALAK PANEER
Hausgemachter Frischkise gekocht in Spinat, verfeinert mit Knoblauch, Ingwer und
Tomatensauce, mit Rahm und Butter verfeinert / Fresh cottage cheese cooked with
spinach,tomatoes, garlic, ginger, cream and spices.

133 ALOO PALAK
Kartoffeln gekocht in Spinat, verfeinert mit Knoblauch, Ingwer und Tomatensauee,
mit Rahm und Butter verfeinert Potatoes cooked with spinach, rtomatoes, garlic,
ginger, cream and spices

134 PANEER MAKHANI
Hausgemachter indischer FrischKise in einer Zwiebel-Tomatensauce, angereichert
mit Rahm milden Cashew-Sauce Gekocht / Fresh homemade cottage cheese cooked
in an onion-tomato gravy, enriched with cream and dash of butter and cashew sauce.

2450

21.50

2450

135 MATTAR PANEER

Hausgemachter indischer FrischKise in einer Zwiebel-Tomatensauce, mit grinen
Erbsen, Indischen Gewilirzen und Erdutern / Fresh homemade cheese and green
D _peas cooked in an onion tomato gravy:
® 136 ALOO MATAR
Grilnen Erbsen in einer Zwiebel-Tomatensauee, mit Kartoffeln, Indischen Gewiirzen

:) und Kriutern / Potato and green peas cocked in an onion-tomate gravy.
137 NAVRATTAN KORMA
Kombination von verscheidenen Gemiise und Trockenfrichte, gekocht in einer
milden Safransauce / Combination of various vegetables and dsrjf fruits cooked

in a mild saffron sauce.

138 ALOO GOBI
Kartoffeln und Blumenkohl mit Kreuzkiinumel und Zwiebeln, in einer
Tomaten-Ingw er-Gewiirzmischung gekocht.

23.50

139 DAL TADKA
Gelbe und rote Linsen gekocht mit Kreuzkiimmel, Senfsamen, Zwiebelnund gehackten

140 DAL MAKHANI
Schwarze Linsendelikatesse gekocht mit Ingwer, Knoblauch, Tomaten, Halbrahm
und verschiedenen Gewiirzen.

141 CHANNA MASALA

142 AWIYAL KERALA STYLE

Eine ausgezeichnete Mischung aus verschiedenen Gemiisen, in einer Kokosnusseurmy

Tomaten / Yellow and red lentils with cumin, mustard, onions and chopped tomatoes.

Kichererbsen zubereitet mit Tomaten, Ingwer und Zwiebeln gekocht.

143 VEGETABLE JALFREZY -

T Alle Predse i Sclweizer Franken (CHEF) inkl.Geseerl, MWST W5

Eine ausgezeichnete Mischung aus verschiedenen Gemiise, garniert mit Currybltwem,

OXC
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144 DKHA MASALA
Q -:udwren mit. Zwlebel.n Tomaten, Ingwer, Mﬂblnuch und Gewdirzen

145 MALAl KOFTA
Hausgemachte Frischkiisebillchen gefiillt mit Cashew kernen in einer milden
tomato Rahm curty sauce.

146 SABZI KOFTA 23.50
GEMIE Gem“mba“d!" I“ w“mser Clll'l'}" sat“ T e

147 BENGAN BARTHA 2350
ALt i b et o ol o i R s S LU 00 e

:l 151 CHICKEN CHEF 28.50
Pl}uletllmhs:u:ke manmen und in Spezml M.'lsnla. Suuﬂ: mlt Seamm geku-d'n

152 CHICKEN TIKKA LABABDAR 2850
:) ~ Tandoori Pouletstucke mit Tomaten, Zwiebeln und chilli, abgeschmeckt mit Honig und Rahm.

153 CHICKEN CURRY 25.50
... Pouletfieischstilcke nach Punjabi-Art, mit Tomaten, frischem Ingwer, Koriander. und Gewlirzen. =~

154 BUTTER CHICKEN 28.50
Pouletstucke mariniert u;%et.’iu:htrr nach Tandoor-Art, in Tomaten- Zwiebelsauce,

angemdmrt mlt Bock:h ee und H.a m.

155 CHIGKEN TIKI'UH MASKEA o e T 28.50
tstiicke gebraten, in Tomatensavce, mit Pepperoni und Zwiebeln.

szz:mlltut dl!'.'.i H:umrs

156 CHICKEN COCONUT 26.50
- Pu-ul:tl'lcl.ﬁ:h zubereitet in einer rmldcn Eurrch mit Kokmnulch

157 CHICKEN KORMA 26.50
Pouletfleisch zubereitet in einer milden Sahnesoffe mit gemahlenen
i'.'.ashtwnﬁm:ﬁ un I(uknsm:lch

Saftige Pouletfleisch Stiicke in mild gewiirztem Spinat mit Ingwer, Knoblauch
und Gmumn selm-:' r

R A 8 S . ke S s B R 8 L8 8 SRk et A

159 GHICKEN WNDALG 26.50
Poulet pukmu_parh sﬂdiu:lmzljfufﬁn zuh-:scim:..__

160 CHICKEN KADHAI
Saftiges Pouletbrustfilet, gekocht mit Zwiebeln, Paprika und Tomaten, verfeinert
mlt nchel samen, Hurmnder und Kmut:m

T Alle Predse i Sehweizer Franken (CHF) okl Gesetel, MWST %t

OXC




170 LAMB CURRY
Eine Mordindische Kostlichkeir. Zarte Lammifleischstiicke mit Ingwer, Knoblauch,
gﬂﬁa‘tﬂm Ewicbe]n in Saune

1?1 LAMB TIKKA HASALA
Lamm im Tandoori-Lehmofen gegart, danach mit Kreuzkiimmel, Koriander und
einer .ﬂmehel “Tomaten-Pepperoni- Mm:hung geerhl

172 LAMB KORMA
Ein Gericht aus der kﬁlszﬂmhen Moglhui Kiiche, Lammfleisch in einer milden
Sauce aus G-ewur:en.

173 LAMB VINDALO schaif / Hot
unflmsch plknn.t nach mdmdm:hur Art I.I.L!.:t:..l_'.!'j!ﬂ.

Kokosnuss und Cashewkernen.

..........

1‘:4 LAME PALAK
. Ml]:ie: L.'lmll:turry m:t Splnat gemmcht

175 LAMB ROGENJOSH
Lanunfleisch mit Tomaten, Ingwer Rahm Sauce gekoche,

176 LAMB LABABDAR

177 FISH CURRY

Fisch gekocht in feiner Cunysauce, gemischt mit Cu Atrern. Fenchelsamen,
z'.-nnh:ln lr.mhlﬂud‘l, Iug\w:r Tnmnlm Krmkﬁmmc und wenig Tamurlnﬂ

178 FISH KOKOS

Fisch gekochr in feiner Tomaten Zwiebeln, knoblauch, Ingwer currysauce Kreuzkiimmel
'mth ic-ukm‘mt

1?9 FISH ‘VINDALU
Fisch und Kartoffeln zubereiter in einer exotischen, scharfen Solle, nach original
sﬂdmdisch:r Art.

156 JHIHGJ& \ CURRY

Fc“:tt‘l:ll :ubcr::tﬂ nut Ingwc‘r Knnhlmll:'h und 3p¢zuelltn Gr:wum:

T Alle Predse i Sclweizer Franken (CHEF) inkl.Geseerl, MWST W5

OXC

J L:umnﬂm-:h mlt Ingwer Hnmg. R.'lhm S:lune gtkncht

28.00

2850

2850

3200
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181 JHINGA TIKKA MASALA 33.50
Creverten im Tandoori-Lehmofen gegart, danach mlt H:eu:.kumml Koriander und

.......... cier Zwiebel Tomaten Pepperon Mechung gekoehe.

182 JHiHGA VINDALOO scharf / Hot 33,50

||||||||||| mm mld Hnltﬁﬁein m‘d:' md"ﬂlmmr ﬁrt zumum B R T T R

183 CHEV ETTEN COCONUT 33.50

Crevetten mbe:nm it [nsh'ﬂ:. Knuhiauch und :rptmllm Gﬂwm in Koko Saur.'e

190 'H'EGETABLE BIRYANI 23.50
|=genchr mlt Gemuu meen Nuaat.-n Zm:'beln und Gmmm

191 CHIGKEN BIRY ANI 28.50
Reisgericht mit Peuieﬁ'iela:i'i Rosinen, Niissen, Zwiebeln, Gemﬁse und Gtmimen IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII

192 LAMB BIRYANI 30,50
. i Reisgericle mit Lammfteisch, Hosnen, Hisssen, Zwicbewm, Gentiioe ynd Gewlirzen, /
193 JHINGA BIRYANI 33.50
Redsgoricht it Crovetcen, Rosinen, Gerflioo, Mopvdeln und Gewimmen. . | o ol il

~
B
200 1|I|.||'El‘.3ET»*?'.BLE THALI 30.50

Ea. arische Platte mit verschiedenen Spegialititen: Dal (Linsen), Palak Paneer und
S:l. I. [Genmse} dazu Ba.sm'mre:s R.mm {_Jughurr} thadam und Mlud Pir:kles

2u1 I|Z'.JH|'|Z'..'= KEN THA Li 3250
Plame mit verschiedenen Spezialititen: Dal (Linsen), Chicken curry und Sabazi
(Gemiise), dazu Basmamﬂs. Ralta [J-ng,hurﬂ Papadun un.d Ml Pickl:-s

T Alle Predse i Sehweizer Franken (CHF) okl Gesetel, MWST %t

OXC
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202 LAMB THALI 34.50
Q Platre mit verschiedenen Spezialititen: Dal (Linsen), Lamm Curry und Sabzi (Gemiise],
dazu Basmatireis, Raita (Joghurt). Papadam und Mixed Pickles.
203 FISH THALI 32.50
Plame mit verschiedenen Spezialititen: Dal (Linsen), Fish Cuarry und Sabzi (Gemiise),
dazu Basmatireis, Raita (Joghurt), Papadam und Mixed Pickles.

204 JINGHA THALI 36,50

Platte mit verschiedenen Spezialititen: Dal (Linsen), Crevetten curry, und Sabzi
(Gemiise), dazu Basmatireis, Raita (Joghurt), Papadam und Mixed Pickles.

:' 211 GAJJAR-KA-HALWA 7.50
Eine Indische dessert spezialitit aus Karotten, Milch, Zucker und Niissen.

212 GULAB JAMUN 7.50
:) Hausgeniachte Hiittenkdsebillehen mit Trockenmileh, frictiert und In Zuckersirup und
Rosenwasser getunkt.
213 MANGO KULFI 7.50
Hausgemachtes Indisches Eis mit frischer Milch mit Mango, blanchierten Mandeln, Pista
zien und Kardamon,

.....................................................................................................................................................

214 PISTA KULFI 7.50
Hausgemachtes Indisches Eis mit frischer Milch mit pistazien , blanchierten Mandeln, Pista
zien und Kardamon,

LSO T Ie N e L ONRIER 8

AReiln, Sctiockoince; SIdbosc AMCOPOSNAN o3 b L el oW

T Alle Predse i Sclweizer Franken (CHEF) inkl.Geseerl, MWST W5

OXC




